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er Jahrgang
st fur uns ein sp

Tobias und Bjorn Knewitz gelten als Shooting-Stars
von Rheinhessen. Nicht umsonst, denn ihre
Weine bestechen mit einer kompromisslosen und

. unverwechselbaren Stilistik. Abgehoben sind

sie dennoch nicht, sondern heimatverbunden und
geerdet.

& Text: Ilka Lindemann
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Tobias und Bjérn
Knewitz schwéren
auf biologischen
Anbau,

geringen Ertrag und
spate Lese

ist ein knackig-kalter Morgen
Anfang April, das Thermometer
im Auto zeigt zwei Grad Celsius

an. Der Himmel ist knallblau wie so oft in
diesen Tagen, die Sonne scheint. Ein Tag wie
geschaffen fiir ein Fotoshooting im Weinberg.
Unser Ziel: die Top-Lage Hundertgulden.

Zweifellos ist der Hundertgulden eine der
besten Lagen in Rheinhessen. Und eine der
iltesten Klosterlagen dazu. Sie wurde bereits
1148 in einer Schenkung an das Kloster Disibo-
denberg erwihnt und gehort mit zu den kalk-
reichsten Lagen in Deutschland. Frither gab es
an dieser Stelle — an der Abbruchkante des
tertidren Urmeeres — einmal ein Korallenriff;
was davon tibriggeblieben ist, findet sich heute
als Grundgesteinsart in den Boden wieder. Das
und die fossilen Reste von Muscheln und Aus-
tern bilden heute die Grundlage dieser beson-
deren Boden. In der Tiefe findet sich tertidrer
Kalkstein und im Oberboden Kalkmergel und
toniger Kalklehm.

Als wir ankommen, begriifit uns auch hier ein
unverwechselbares Farbenspiel — der Gelbsenf
zwischen den Rebzeilen leuchtet in strahlen-
dem Gelb mit dem knallblauen Himmel um
die Wette. Wir kraxeln zwischen den Rebzeilen
nach oben und kommen uns fast vor wie in
einem Weinberg an der Mosel. Die Steillage
hat hier eine Neigung von knapp 45 Prozent.
Und von oben hat man einen sagenhaften
Blick auf den Ort Appenheim und das Tal, auf’
den Westerberg und weit dartiber hinaus bis
nach Ingelheim, den Rhein und den angren-
zenden Rheingau.

,Die Konditionen hier im Hundertgulden sind
optimal fiir Wein®, schwirmt Tobias Knewitz
von der Spitzenlage. ,Wir kénnen hier super-
spdt lesen ... Wenn die Kollegen in der Pfalz
ihre Ernte schon eingeholt haben, fangen wir
hier erst an.“ Der Appenheimer Hundertgul-
den umfasst etwa 56 Hektar Rebfliche, davon
sind 26 Hektar bestockt und die Knewitz-Brii-
der bewirtschaften knapp drei Hektar in der
Kernlage ... AusschliefRlich Riesling. Viele Jahre
lagen grofle Teile des Hundertgulden brach.
,Als wir vor fiinf, sechs Jahren auf die Idee
kamen, die Lage zu Renaturieren, hat mein
Vater zu uns gesagt, ,Thr habt sie doch nicht
mehr alle an der Latte, lacht Tobias Knewitz
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WEIN

und fihrt fort: ,Als er jedoch merkte, wie ernst
uns das war, hat er uns sehr unterstiitzt.“

Natiirlich setzt die Bewirtschaftung der Steillage
akribisches Arbeiten voraus, zumal Tobias und
Bjorn Knewitz auf biologischen Anbau, geringe
Ertrige und spite Lese schworen. Entscheidend
ist fiir die beiden auch, dass die Weine zu hun-
dert Prozent spontan vergoren werden und im
Keller so puristisch wie moglich behandelt wer-
den. Der daraus entstehende Weinstil ist straff
und prizise, dabei hocharomatisch und wiirzig
mit irrem Grip und immer einer gewissen
Mineralitit und Salzigkeit. Rassig und extrem
wiirzig spiegeln alle Weine die Lagen wider, auf
denen die Reben wachsen.

Wihrend Tobias Knewitz als studierter Geisen-

heimer fiir den Keller zustindig ist, kimmert
sich sein Bruder Bjorn mit Hingabe um die
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Arbeit in den Weinlagen. Die Weine profi-
tieren von der Kompromisslosigkeit seiner
Macher und bestechen mit einer unverwech-
selbaren Stilistik. ,Der Ball kam fiir uns frith
ins Rollen®, berichtet Tobias Knewitz im Riick-
blick auf die Anfinge. ,Unsere Erwartungen
waren immer hoch“ 2008 produzierte er sei-
nen ersten Wein, da war er gerade mal 18 Jahre
alt. Und ehrgeizig. Die Auszeichnungen lieRen
nicht lange auf sich warten, frith wurde er fur
seine Weine von den Kritikern gelobt und als
Jungwinzerstar gefeiert. Tobias Knewitz lernte
bei Top-Winzern wie Philipp Kuhn und stu-
dierte Weinbau in Geisenheim. 2010 stieg er
fest ins Weingut ein. Seitdem geht es stetig
bergauf. Seit 2015 ist auch der jiingere Bruder
Bjorn fest im Sattel: ,Ich bin einen anderen
Weg gegangen und habe drei Jahre lang eine
Kiiferlehre gemacht, dann den Wirtschafter in
Oppenheim®, beschreibt er seinen Werdegang.
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Zehn Hektar Rebfliche haben sie von ihrem
Vater tibernommen - typisch fiir Rheinhessen
mit einer groflen Rebsortenvielfalt bestockt.
»Am Anfang haben wir viel rausgerissen oder
mit Kollegen getauscht®, berichten die Briider.
Heute bestimmt der Riesling mit etwa 50 Pro-
zent den Sortenspiegel ihrer 25 Hektar Reb-
fliche. ,Wir haben extrem davon profitiert, was
unser Vater in Bewegung gesetzt hat. Da hat
er echten Weitblick bewiesen®, sind sich beide
einig. So hatte Gerold Knewitz zum Beispiel
schon frith auf Chardonnay gesetzt, woraus sie
heute ihren Nutzen ziehen. ,Chardonnay war
am Anfang fiir mich blof die Allerwelts-Reb-
sorte, die weltweit auf jedem Acker wichst,
erzihlt Tobias Knewitz. Heute ist er froh, dass
er die alten Chardonnay-Reben aus dem
Bestand seines Vaters hat, denn die Sorte ist
gerade (nicht nur) in Rheinhessen sehr gefragt
und er kitzelt das Beste aus den Trauben her-
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aus. ,Aber auch, wenn wir fiir den Chardon-
nay rennen, liegt unsere Prio doch auf dem
Riesling®, so der unermiidliche Weinmacher.
Was die wenigsten wissen; neben dem Wein-
gut unterhilt die Familie auch eine Rebschule,
um die sich Bjorn Knewitz kiimmert: ,Die
Rebveredelung war das Herzblut unseres
Vaters!®, berichtet er und erklirt in knappen
Sitzen, welche Arbeiten saisonal in einer Reb-
schule anstehen. Ganz der Tiiftler, der nah am
Rebstock denkt und arbeitet.

,GroRke Weine entstehen aber auch durch die
Menschen®, sind sich die Briider einig. ,Sie
entstehen durch das Miteinander, durch Dis-
kutieren mit den Kollegen. Fiir uns ist es
spannend, auch die Weine der Kollegen zu
probieren und immer zu wissen, was die
gerade denken und machen” Das zeichnet
diese Generation von Winzern aus, die zu

Lauch
wenn wir
fur den
chardonnay
rennen,
legt
unsere
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och
auf dem
riesling”
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jedem Zeitpunkt tiber den Tellerrand schaut,
fiir die das Gemeinschaftsgefiihl am wichtigs-
ten ist und die zusammen Gas gibt. ,Wir Win-
zer hier in Appenheim sind eine coole Truppe
— wir haben eine Wahnsinns-Dynamik®,
schwirmt Tobias Knewitz von seinen Kolle-
gen im Ort. Aber auch der Austausch mit den
Winzern in den anderen deutschen Anbauge-
bieten wird regelmifig gepflegt. So ist man
immer up to date. Gut so, denn gerade in
Tagen wie diesen, wo jeder auf sich alleine
gestellt ist, ist das besonders wichtig. ,Wir
werden alle derzeit wieder mehr Winzer*, ist
Tobias Knewitz tiberzeugt. Und das ist gar
nicht schlecht.

Als wir spiter zusammensitzen und die
Weine probieren, philosophieren wir iiber
Herkunft und Heimatgefiihle und wie wich-
tig beides ist: ,Wir freuen uns, dass wir hier
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FUR WEINWELT-LESER

Das Weingut Knewitz bietet Ihnen
die Moglichkeit, schon jetzt einen
Teil der 2019er Weine zu kosten:

2 x 0,75

Gruner Silvaner trocken 2019
2 x 0,75

Riesling trocken 2019

2 x 0,75

WeiBer Burgunder trocken 2019
2 x0,75

Sauvignon Blanc trocken 2019
2x 0,75

Rosé trocken 2019

1x 0,75

Appenheim Riesling trocken
Kalkstein 2018

1x 0,75

Riesling Sekt brut 2017

Bestellen Sie bis zum

und Ihnen wird das
Frahlingspaket zu einem Preis
von , frei Haus zugestellt.
www.weingut-knewitz.de

Am Samstag den

findet die Knewitz Kollektions-
verkostung von 12.00 bis 19.00 Uhr
im Weingut statt.
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geboren sind und jedes Jahr ein neues Spiel
spielen konnen.“ Am wichtigsten sind den
Briidern ihre Lagen. Neben dem Hundert-
gulden wachsen die Reben auf dem Gau-
Algesheimer Goldberg und St. Laurenzi
Kapelle, Lagen, die ebenfalls vom Kalk
geprigt sind, daneben auf dem Nieder-Hil-
bersheimer Steinacker, einer kiithleren Lage
mit deutlich rot gefirbtem Boden und hohen
Anteilen an Eisenerz. Und auf der Nach-
barlage Honigberg, die Kalkmergel, tonigen
Lehm, roten Kalkstein und Eisenerz birgt.
Auch im Appenheimer Eselspfad mit seinen
lehmigen, steinigen und tonhaltigen Béden
wachsen Weifler Burgunder, Silvaner und
Riesling ...

In den Weinen ist ihre Herkunft deutlich
spuirbar. Ursprungsidentitit und viel Grip,
dazu eine gewaltige Klarheit machen die Kne-
witz-Weine so individuell. Am besten sieht
man das am genialen Gutswein, den Tobias
Knewitz als das ,Amuse-Gueule des Hauses*
bezeichnet. Der Grufl aus der Kiiche leistet
Grofles und ist die Visitenkarte des Wein-
guts. Die Lagencuvée aus den vier Wester-
berg-Lagen spiegelt klar seine Herkunft
wider und gibt den Stil des Hauses unver-
falscht preis: In der Nase Noten von Senf-
kornern, Kardamom, gelbe Frucht und
Wiirze, dazu ein Hauch von Wiesenkriutern;
am Gaumen dicht verwoben, sdurebetont mit
gelbem Steinobst, Grapefruit und mit einer
Mega-Prisenz. 20 Prozent Holzanteil verlei-
hen dem Gutswein ein cremig-wiirziges und
saftiges Mundgefithl. Ein absoluter Whow-
Gutswein, der so manch anderem Lagenwein
aus dieser Weinwelt die Show stiehlt!

,Die Weine erzihlen die Geschichte ihrer
Herkunft“ Das ist Tobias Knewitz wichtig.
Thm geht es immer um das Resultat, aber
auch den Weg dorthin verliert er nicht aus
den Augen. Exemplarisch fur die Knewitz-
Weine ist die flintig-wiirzige Art. ,Das ist
unsere Signatur®, so der Spitzen-Winzer, der
ohne Unterlass an der Qualititsschraube
dreht. Er ist sicher, dem Ganzen mit dem
Jahrgang 2019 noch niher geriickt zu sein
und erklirt das mit der biologischen Bewirt-
schaftung der Weinberge: ,Die Rebe wichst
ganz anders — die Beerenhaut ist wider-
standsfahiger und es hat sich das Frucht-Saft-
Schalenverhiltnis verindert”, ist er tiberzeugt
und setzt noch obendrauf: ,Uber die Jahre
haben wir uns verindert und auch unsere
Weine finden mehr Ruhe. Seit 2016 arbeiten
die Knewitz-Briider konsequent biologisch
und achten auf ausgewogene Kompostwirt-
schaft, Begriinung im Weinberg und organi-
sche Diingung. Ganz down to earth — denn
gemachte Weine gibt’s hier nicht. Die Wein-
branche braucht Menschen wie Tobias und
Bjorn Knewitz. Visionire, die die Weinwelt
spannender und irgendwie bunter machen. |
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DIESE WEINE MUSSEN
SIE PROBIEREN!

2019 Riesling Nieder-
Hilbersheimer Eisenerz

warme gelbe fast fleischige Nase,
mit Noten von Kamille und salziger
Mineralitat, dicht verwoben, mit
einem Hauch Minze, (Kalk trifft
Eisenerz); am Gaumen knackige
Saure, mineralischer Grip, sehr
klare Frucht, die zwischen Pfirsich,
gelbem Apfel, Quitte, Zitrusfrucht
und Orangenzeste changiert, sehr
lang und vielschichtig

2019 Appenheimer Riesling
Kalkstein

karge, flintige Nase, kompakte
gelbe Wirze, Safran und
Kardamom, mineralisch, zitrisch;
im Mund dicht und saftig,
salzig-mineralisch, Orangenzeste,
dazu fast cremige Textur,
getrocknete Mango, sehr
mundfullend, Grip und extrem pur

2019 Riesling Hundertgulden
(Fassprobe)

noch etwas verschlossen in der
Nase, aber deutlich Muskatnuss,
Senfkdrner und dicht verwobene
gelbe Wirze, die an blonden
Tabak erinnert; am Gaumen dicht,
salzig, viel Spiel, ein Powerpaket
von 25 Jahre alten Reben, zu

100 Prozent im Holz ausgebaut

2019 Riesling Steinacker

der groBBe Bruder vom Nieder-
Hilbersheimer kommt mit karger
Nase daher, sehr steinig,
konzentrierte Power, Kamille,
weiBe Schokolade und ein Hauch
Orangenbliten; am Gaumen dicht
und rauchig, Orangenzeste,
geschmeidig und seidig

2018 Riesling Hundertgulden
erdige Wirze, die an frische
Austern erinnert, konzentriertes
Muschelwasser, salzig, dazu Apfel,
filigran und elegant; am Gaumen
dicht mit kiihler Wiirze, Grapefruit,
Mango, salzig und zugleich
zitrusfrisches Finale

2018 Riesling Steinacker

steinig, weiBe helle Wlrze, ein
Hauch von weiem Pfeffer; am
Gaumen sehr dicht und konzen-
triert, mega Saure, Zitrusbonbon,
tolle Ldnge mit Quitte und Granny
Smith, filigran und elegant, leicht
Bienenwachs

2018 Chardonnay Reserve
zuerst dichte jodige Wrze, Stein,
dann roter Apfel, leicht Safran,
gelbe Wirze, feingliedrig; am
Gaumen sehr dicht und salzig,
Grip, Minze, ein Hauch wei3er
Pfeffer
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Wir sind ein Team

KONSENS von Spezialisten:
STATT o o R
NoNSENS Weinberg, im Keller,

im Vertrieb -
gemeinsames
Handeln macht
uns stark.

T
Achkarren - Badischer Winzerkeller -
Die Sonnenwinzer - Bickensohl
Bischoffinger & Endinger - Der Bétzinger
Burkheim - Ihringen - Jechtingen-Amoltern
Konigschaffhausen-Kiechlinsbergen
Oberbergen - Oberrotweil - Sasbach
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